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CANAPES DE NOEL (40 parts)
(foie gras de canard, saumon bio fumé, ceufs de caille
et asperge, gambas, jambon de Parme)

MINI-BRIOCHES AUX ECLATS D'AMANDES
AU FOIE GRAS DE CANARD (30 parts)

PAIN SURPRISE LONG AUX NOIX (30 parts)
(rosette de Lyon, mousse de foie de canard, comté affiné,
jambon Forét Noire)

PAIN SURPRISE TRADITION (72 parts)
(saumon bio fumé, jambon 4 I'os, jambon Forét Noire,
mousse de foie de canard, comté affiné)

PAIN SURPRISE ROND GOURMAND (72 parts)
(saumon bio fumé, foie gras de canard, jambon Serrano)

BRIOCHE BALTIQUE (60 parts)
(mini-sandwichs briochés garnis de recettes marines :
saumon bio fumé, mousse de crabe, rillette de poissons)

PAIN SURPRISE EN FORME DE TORTUE (70 parts)
(garni de mini-sandwichs au tartare de viande de boeuf)

48,00 €

60,00 €

38,00 €

42,00 €

48,00 €

46,00 €

54,00 €




FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT 148,00 €/kg
(accompagné de chutney de figues et gelée au Gewurztraminer)

FOIE GRAS D'OIE MI-CUIT 172,00 €/kg
(accompagné de chutney de figues et gelée au Gewurztraminer)

SAUMON BIO FUME PAR NOS SOINS 88,00 €/kg

TOURTE GOURMANDE DE NOEL (4-5 pers env. 1,5 kg) 22,00 €/kg
(viande de veau hachée, foie gras et morilles)

Prix/pers.
en€

TRILOGIE DE SAUMON : MI-CUIT EN CROUTE D'HERBES, SAUMON FUME
PAR NOS SOINS, GRAVLAX MARINE AU GINGEMBRE ET AGRUMES 17,00 €

LE SAUMON BI’O MI-CUIT EN CROUTE D'HERBES
ACCOMPAGNE DE SA GALETTE DE POMMES DE TERRE 16,00 €
Emulsion au wasabi

LE DOS DE CABILLAUD SAUVAGE, EMULSION AU CHABLIS 17,50 €

LE PAVE DE BAR DE LIGNE, EMULSION AU CREMANT D'ALSACE 18,50 €



LES VIANDES

LES VIANDES & VOLAILLES

LES MEDAILLONS DE FILET DE VEAU (frangais)
AUX MORILLES 19,00 €

LA CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS,
SON JUS CORSE AU FUMET DE TRUFFES 18,00 €

LE PAVE DE BICHE, SAUCE CORSEE
AU CHOCOLAT NOIR 18,00 €

LE FILET DE BCEUF WELLINGTON 44,00 €/kg
(3 partir de 4 pers.)
Cru et sans garniture

LES GARNITURES

garniture comprise pour les plats cuisinés,
portion supplémentaire : 6,00€

LA GARNITURE DES POISSONS

Tagliatelles de légumes, pates et fleuron

LA GARNITURE DES VIANDES
Poélée de légumes frais, flan de champignons et gratin dauphinois

LA GARNITURE DES GIBIERS
Spaetzles maison, poire pochée aux airelles et flan de champignons




LOBE DE FOIE GRAS DE CANARD,
chutney aux figues, gelée au Gewurztraminer

LES MEDAILLONS DE FILET DE VEAU AUX MORILLES
La poélée de légumes, flan de champignons et gratin dauphinois

LA BUCHE DE NOEL (a partir de 4 pers.)
Parfum : Forét Noire ou Chocolat du Pérou et aux éclats d'amandes

LE LOBE DE FOIE GRAS DE CANARD ET GELEE AU GEWURZTRAMINER
LA CHIFFONNADE DE SAUMON BIO FUME PAR NOS SOINS

LE GRAWLACHS « SAUMON A L'ANETH, GINGEMBRE ET AGRUMES »
LE SAUMON MI-CUIT EN CROUTE D'HERBES

LA SALADE DE GAMBAS A L'AIGRE DOUX

LA TERRINE DE CAILLE AUX RAISINS

LE CCEUR DE RUMSTEACK MARINE AUX EPICES THAT

LE ROTI DE VEAU AUX EPICES ORIENTALES

LA CHIFFONNADE JAMBON PATANEGRA

LE JAMBON DE PORCELET ROTI AU MIEL

LES SALADES GOURMANDES
(salade de carottes, vinaigrette agrumes et miel «
salade de riz basmati fagon thai « salade de céleri)

LES SAUCES : cocktail et raifort




Pensez aussi a nos
BONS CADEAUX
valables toute I'année
dans nos \
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